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Projekt des Monats Mai 2015

Hoéhenrestaurant Café Waldeck
Aichelberg, Baden-Wurttemberg, Deutschland

: . > Das Héhenrestaurant Café Waldeck mit seiner
Pr0|eki : Héhenrestaurant Café familigren  und  einladenden  Atmosphdre im

Waldeck suddeutschen Aichelberg ist in der Region als

S Ausflugslokal sehr bekannt. Es wird wegen seiner sehr
inegone : Restaurant und Café guten Kuche geschétzt und gerne fur Feierlichkeiten

Ort : Aichelberg Baden und Veranstaltungen aller Art genutzt.

Wuirtemberg Deutschland
Produkt : Ambach Sgs’rem 900 zusammen mit ihren beiden Séhnen Andreas und
Markus Moll die Gaste mit dem authentischen

Partner : Heilemann Geschmack regionaler  Spezialitaten. Das

GroRkichentechnik Hohenrestaurant Café Waldeck bietet rund 160
Sitzplatze in den Rdumen und weitere 80 Sitzplatze
auf der Terrasse.

Die Inhaber Evelyne und Peter Moll verwdhnen

Die Aufgabe

+ Das Héhenrestaurant Café Waldeck benétigt ei-
nen modularen Kochblock, da sich die Kiche im
ersten Stock des Gebdudes befindet und deshalb
der Kochblock nur in Einzelmodulen per Aufzug
eintransportiert und vor Ort montiert werden
kann.

+ Der in der Kiche fur den Kochblock zur Verfu-
gung stehende Platz ist begrenzt und der Sockel
fur die Platzierung des Herdblocks ist bereits vor-
gegeben, deshalb sollte der Block praxisgerecht
und kompakt konzipiert sein.

+ Der Kochblock muss auch extrem leistungsféhig
sein, da zu StoRzeiten oder bei Festlichkeiten eine
sehr groBe Anzahl von Speisen in kurzer Zeit
und gemdéR den hohen Qualitatsstandards des
Hoéhenrestaurants zubereitet werden mussen. Ta-
glich wird den Gasten ein breit gefachertes und
abwechslungsreiches a-la-carte Mens geboten.

+ Auch den hohen Anforderungen an die Hygiene
musste die neue Anlage genugen: Sie wurde de-
shalb so konzipiert und ausgefuhrt, dass die Rei-
nigung mit wenig Zeitaufwand leicht méglich ist.
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» Die Gesamtleistung des Elektro-Hausanschlusses war limitiert. Um dennoch héchste Leistung und Dau-
ereinsatz zu gewdhrleisten, sollte der Kochblock mit einer Kombination von Elektrogeraten (u.a. Indu-
ktionstechnik) und Gasgeraten ausgestattet werden.
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Die L6sung

« Unter der Federfihrung des GroRkichen-Spezialisten Heilemann GroRkuchentechnik, Leonberg, hat
sich das Héhenrestaurant Café Waldeck fur die Ambach-Linie System 900 entschieden, ein Garant for
Leistung, Effizienz und Produktivitét.

+ Die eingebaute Ausfuhrung Double Service erlaubt das gleichzeitige Arbeiten auf beiden Seiten des
Kochblocks. Dadurch wird in der kompakten Kiche einerseits Platz gespart, andererseits sind die
Arbeitsabléufe optimiert und die Wege minimiert. Hieraus entsteht ein deutlicher Zeit- und Effizienzgewinn
im Tagesablauf.

+ In den Kochblock sind 4 Induktionskochfelder und 4 Gasbrenner integriert, die gemeinsam maximale
Kochleistung auch zu StoRzeiten gewdihrleisten. Der Einsatz der Induktionskochstellen reduziert zudem
die Warmeabstrahlung und erleichtert die tégliche Reinigung.

+ In die Anlage wurden zusatzlich eine Fritteuse, zwei Wasserbader, eine Compound-Griddleplatte sowie
ein Durchschub-Backofen fur die Zubereitung traditionellen deutscher Bratengerichte integriert.

«  Mit der hygienischen Arbeitsfléche und den Unterbauten in hochwertiger H3-Hygiene-Ausfohrung wurde
der Block der Ambach-Linie System 900 sehr reinigungsfreundlich geplant.

+ Die Anlage bewdhrt sich bereits seit vielen Monaten im Dauereinsatz. Dank der prazisen handwerklichen
Verarbeitung durch Ambach und der kompetenten und zuverléssigen Montage durch Heilemann
GroRkichentechnik konnten die Erwartungen der Inhaberfamilie Moll vollstandig erfollt werden.

www.waldeck-aichelberg.de

www.heilemann-leo.de
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